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MENU1-€ 88,00

M\ )/c//
Coupe Prosecco met 3 hapjes

*kk

Gemarineerde zalm met venkel en appel
*kk

Aardpeersoep met spekreepjes

*kk

Lendestuk met béarnaise, witloofslaatje en gratin dauphinois
*kk

lislam
*kk

Koffie of thee met versnaperingen

| MENU 2 - € 94,00

Coupe Entre Deux Monts (Belgische Cuvée Blanc de Blancs) met 3 hapjes

*k%k

Gebakken Sint-Jacobsvruchten met blanke botersaus en witloof
*kk

Sorbet van Limoncello
*k%k

Waterzooi van kreeft
*kk

ljstaart
*kk

Koffie of thee met versnaperingen

De prijs per persoon omvat één aperitief en koffie, maar is exclusief overige dranken en wijn
(raadpleeg onze wijnkaart op de website).
Mocktail suggesties: (Virgin) Mojito, Moscow Mule, Raspberry Mojito, Pifia Colada, Nogroni.
Indien u kiest om champagne per fles te serveren, wordt het inbegrepen aperitief in mindering

: ’1&1 =
gebracht.

U kunt de menu’s ook combineren (bijvoorbeeld voorgerecht uit menu 1 en hoofdgerecht uit menu 4),
op voorwaarde dat het aantal gangen behouden blijft.
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W MENU 3 - € 96,00

Coupe Moét & Chandon met 3 hapjes

*kk

Asperges met garnituur van kreeft en spiegel van mousseline
*kk

Sorbet van mandarijn en mandarinello
*kk

Tagliata van lerse rib eye, lenteslaatje, choronsaus en frietjes
*k%k

Toren van profiterolles en chocoladesaus
*kk

Koffie of thee met versnaperingen

i MENU 4 - € 96,00

Coupe Veuve Clicquot met 3 hapjes
*k%k

=\
o

A

Bladerdeegje met zeevruchten
*k%k

Sorbet van appel en calvados
*k%k
Chateaubriand met groentekrans, béarnaise en
oven geroosterde krielaardappelen

*k*k

lislam
*k%k

Koffie of thee met versnaperingen

De prijs per persoon omvat één aperitief en koffie, maar is exclusief overige dranken en wijn
(raadpleeg onze wijnkaart op de website).

4& Mocktail suggesties: (Virgin) Mojito, Moscow Mule, Raspberry Mojito, Pifnia Colada, Nogroni. [
— . . . P . ;
= Indien u kiest om champagne per fles te serveren, wordt het inbegrepen aperitief in mindering Iy
l gebracht. |
- —1:/

U kunt de menu’s ook combineren (bijvoorbeeld voorgerecht uit menu 1en hoofdgerecht uit menu 4), 4 )
op voorwaarde dat het aantal gangen behouden bljjft.
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. MENU 5 - € 96,00

_\ )”;”
Coupe Cremant rosé met 3 hapjes
é/j—:i *kk
< [P Langoustinestaartjes met Pernodboter en venkelslaatje

g;‘a *kk
Sorbet van bloedsinaasappel met Grand Marnier
*kk

Tarbotfilet, champagnesaus en puree met spinazie
*k%

lislam
*kk

Koffie of thee met versnaperingen

MENU 6 - € 96,00

Coupe Veuve Clicquot met 3 hapjes
*k%k

Kreeft Belle-Vue

*k*k

=\
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Aspergeroomsoep met witte en groene aspergepunten
*k%k

Chateaubriand met lenteslaatje, choronsaus en Pont neuf aardappelen
*k%k

lislam
*kk

Koffie of thee met versnaperingen

De prijs per persoon omvat één aperitief en koffie, maar is exclusief overige dranken en wijn
(raadpleeg onze wijnkaart op de website).
Mocktail suggesties: (Virgin) Mojito, Moscow Mule, Raspberry Mojito, Pifnia Colada, Nogroni. ML &
Indien u kiest om champagne per fles te serveren, wordt het inbegrepen aperitief in mindering |
gebracht.

U kunt de menu’s ook combineren (bijvoorbeeld voorgerecht uit menu 1en hoofdgerecht uit menu 4),
op voorwaarde dat het aantal gangen behouden bljjft.
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	COMMUNIEMENU’S 2027
	MENU 1 - € 88,00
	Coupe Prosecco met 3 hapjes
	***
	Gemarineerde zalm met venkel en appel
	***
	Aardpeersoep met spekreepjes
	***
	Lendestuk met béarnaise, witloofslaatje en gratin dauphinois
	***
	Ijslam
	***
	Koffie of thee met versnaperingen

	MENU 2 - € 94,00
	Coupe Entre Deux Monts (Belgische Cuvée Blanc de Blancs) met 3 hapjes
	***
	Gebakken Sint-Jacobsvruchten met blanke botersaus en witloof
	***
	Sorbet van Limoncello
	***
	Waterzooi van kreeft
	***
	Ijstaart
	***
	Koffie of thee met versnaperingen


	COMMUNIEMENU’S 2027
	MENU 3 - € 96,00
	Coupe Moët & Chandon met 3 hapjes
	***
	Asperges met garnituur van kreeft en spiegel van mousseline
	***
	Sorbet van mandarijn en mandarinello
	***
	Tagliata van Ierse rib eye, lenteslaatje, choronsaus en frietjes
	***
	Toren van profiterolles en chocoladesaus
	***
	Koffie of thee met versnaperingen

	MENU 4 - € 96,00
	Coupe Veuve Clicquot met 3 hapjes
	***
	Bladerdeegje met zeevruchten
	***
	Sorbet van appel en calvados
	***
	Chateaubriand met groentekrans, béarnaise en
	oven geroosterde krielaardappelen
	***
	Ijslam
	***
	Koffie of thee met versnaperingen
	(raadpleeg onze wijnkaart op de website).
	Mocktail suggesties: (Virgin) Mojito, Moscow Mule, Raspberry Mojito, Piña Colada, Nogroni.
	Indien u kiest om champagne per fles te serveren, wordt het inbegrepen aperitief in mindering gebracht.
	U kunt de menu’s ook combineren (bijvoorbeeld voorgerecht uit menu 1 en hoofdgerecht uit menu 4), op voorwaarde dat het aantal gangen behouden blijft.


	COMMUNIEMENU’S 2027
	MENU 5 - € 96,00
	Coupe Cremant rosé  met 3 hapjes
	***
	Langoustinestaartjes met Pernodboter en venkelslaatje
	***
	Sorbet van bloedsinaasappel met Grand Marnier
	***
	Tarbotfilet, champagnesaus en puree met spinazie
	***
	Ijslam
	***
	Koffie of thee met versnaperingen

	MENU 6 - € 96,00
	Coupe Veuve Clicquot met 3 hapjes
	***
	Kreeft Belle-Vue
	***
	Aspergeroomsoep met witte en groene aspergepunten
	***
	Chateaubriand met lenteslaatje, choronsaus en Pont neuf aardappelen
	***
	Ijslam
	***
	Koffie of thee met versnaperingen
	(raadpleeg onze wijnkaart op de website).
	Mocktail suggesties: (Virgin) Mojito, Moscow Mule, Raspberry Mojito, Piña Colada, Nogroni.
	Indien u kiest om champagne per fles te serveren, wordt het inbegrepen aperitief in mindering gebracht.
	U kunt de menu’s ook combineren (bijvoorbeeld voorgerecht uit menu 1 en hoofdgerecht uit menu 4), op voorwaarde dat het aantal gangen behouden blijft.



